
☆材料☆
小麦粉 １００g
卵 １個
砂糖 ５０ｇ
黒糖 ３０ｇ
タンサン 小1/2

☆作り方☆
１　ボウルに卵.砂糖.黒糖を入れて混ぜる。

２　小麦粉とタンサンを振るう。

３　１.２を混ぜる。

４　５００円玉ぐらいに丸め１７０℃のオーブンで１２分焼く。

　　※丸める時は手に油を付けるとくっつきにくいです♬
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